Automatizacion y modificacion
Cocina de productos

-
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Cocina de productos para maquinaria de acabado, construida con depdsitos de
almacenamiento de acero inoxidable y polietileno segun el producto contenido en
su interior. Sistema de recetas de dosificacion por gramaje con bascula general y
valvulas neumaticas dosificadoras independientes para cada producto, depdsito de
mezclas donde se realizan y homogeneizan las recetas, la mezcla se envia a la

maquina deseada mediante una bomba de expulsion.

Software disefiado especificamente para el control de produccion de las recetas

y envio a la maquina programada.

Posibilidad de realizar recetas de forma manual mediante bascula independiente

y carro porta-muestras.

Sistema de carga centralizado de los depdsitos de almacenaje en un moédulo que
contiene todas las bocas de entrada de producto independiente por depasito,

dotada con valvulas de cierre manual, duchas de emergencia, etc.
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Pantalla principal de control y gestion
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X Programa de software propio que permite realizar:

1. Dosificacion del producto: Precision de + 1 gramo.
2. Creacion de recetas. Parametros: n° de productos, cantidad de cada
producto en gramos/litros de receta, litros totales o kg. totales de receta,

maquina de destino.

3. Envio de producto o agua de modo manual especificando la cantidad total

directamente.

4. Monitorizacion en tiempo real del proceso de la receta. Posibilidad de paro

por programa en cualquier momento.

5. Calculo y seleccion automatica de multiples espesantes o cortes.

6. Base de datos de recetas, cuyo nombre puede tener hasta 20 caracteres.

7. Base de datos de productos, con densidad y numero para establecer el orden

de pesaje de cada producto respecto a los demas.

8. Control de stock de los productos.

9. Limpieza automatica de tuberias y bascula.

10. Facil y rapida utilizacion.
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Pantalla de creacién de recetas

NIVELLS DE PRODUCTE

Pantalla de control de los niveles on-line
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